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Foglio 1

DOLCE AMARO

- - : Pago Amarena offre
’equilibrio ideale

tra la dolcezza delle
mandorle e I'acidita
delle amarene maturate
al sole. Perfetto gustato
da solo, eccellente per
abbinamenti con altre
bevande o per valorizzare
deliziosi cocktail a base
di frutta. Disponibile in
edizione limitata fino a
[ marzo. Euro 2,50.

UN “TASCABILE” IN CUCINA
Moulinex presenta il nuovo
minifrullatore compatto e
multifunzione Mini Multi,
ideale anche per frullati
monoporzione e, quindi,
perfetto per i single!

Gli ottimi risultati sono
garantiti dalla potenza
elevata, dalle due velocita
e dalla funzione pulse. E
dotato di due accessori:

il macinacaffé e il
minitritatutto. Euro 38,90.

QUANTO SPAZIO!
Foppapedretti idea
soluzioni per la

casa sfruttabili

e sostanziali,
strizzando sempre
un occhio al design!
Tra le novita

2009, Lilliput, uno
stendibiancheria

che dispone di ben
22 metri di filo utile
per stendere con
ordine. E dotato di
sei robuste ruote
frenanti alla base
per facilitare gli
spostamenti. Ideale
per il piatto doccia
grazie alle specifiche
misure d’ingombro.
La struttura, in
legno massiccio per
garantire maggiore
robustezza, &
completamente
richiudibile e si riduce
a soli 11 cm. A partire
da euro 143.

QA;N‘FA & IMPARA
l'inglese!

SOGNANDO PARIGI

Le Jacquard Frangais firma la collezione
Metropolitain dedicata agli amanti della

capitale pili romantica del mondo, Parigi.

Sugli articoli, tutti in puro cotone, sono
fissati angoli e suggestioni di questa

meravigliosa citta: la Tour Eiffel, le
insegne del metro, i bistrot e i suoi
»piu celebri monumenti. Collezione

CANTA E - IMPARA!

Loriginale serie “Canta e impara”
introduce i bambini dai tre anni, in eta
prescolare, alle lingue e alle culture
straniere attraverso lamusica e le
immagini. Nel libro, ricco di vivaci
illustrazioni, si trovano semplici frasi di
uso qu oti diano e terrmm pratici come

UN SAPORE ANTICO
Emilio Mauri presenta un piccolo
gioiello gastronomico dal nome
che profuma di antico, la cui
eccellenza & controllata in tutte
le fasi di lavorazione. La Robiola
di Grotta & un antico formaggio,
tipicamente lombardo,

lavorato con maestria casearia

e stagionato a lungo nelle

grotte di Pasturo. La sua crosta,
naturale lavata, e la pasta,
morbida e cremosa, lo rendono
un formaggio maturo e prezioso.
Collezione Fatti a mano, euro

17,50 al kg.
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